
Bernd’s Speisekammer  
 
 
 
 
 
 
 
 

Landhaus Rössle Brettach 
T: 07945 – 9 111 11  landhaus@roessle-brettach.de 

 
 

Bestellung von:         ____________________________ 
                       ☎:         ____________________________ 
Abholtag + Uhrzeit:     ____________________________ 
 

Bitte sammeln Sie unsere Gläser und bringen sie bei Gelegenheit wieder mit ins Rössle. " 
 
 
 
Vorspeisen/Salatbegleitung/Brotaufstriche Inhalt                Preis            Menge 
 

Auberginenrilletes V+V S 200g/2Pers. € 7,50  
Paprika-Mandelcreme V+V S 200g/2Pers. € 7,50  
Rote Beete Walnusscreme V+V S 200g/2Pers. € 7,50  
Frühlingshummus V+V S 200g/2Pers. € 7,50  
Parfait von der Entenleber S 200g/2Pers. € 13,00  

 

 
Suppen       Inhalt                Preis            Menge 
 

Cremige Hummersuppe m. Garneleneinlage S 700 ml/2 Pers. € 18,00  
Kraftbrühe S 700 ml/2 Pers. € 16,00  
Spargelsüppchen V S 700 ml/2 Pers. € 16,00  
Tomatensüppchen V S 700 ml/2 Pers. € 16,00  

 

 
Hauptspeisen/Beilagen      Inhalt          Preis            Menge 
 

Geschmortes Lamm S 700 ml/2 Pers. € 20,00  
Geschmortes Rehragout S 700 ml/2 Pers. € 20,00  
Hühnercurry (fruchtig-pikant) S 700 ml/2 Pers. € 20,00  
Papa’s Bolognese (vom Rind) S 400 ml/2 Pers. € 10,00  
Bernd’s Tomatensugo V+V S 400 ml/2 Pers. € 7,50   
handgeschabte Spätzle V F 200 g/1 Pers. € 3,50  

 
 
V = vegetarisch V+V = vegetarisch & vegan    S = sterilisiert    F = frisch zubereitet, sofortiger Verzehr   TK = Tiefgekühlt 
 
 
 
 

Fürs Frühstück… unsere hausgemachten Konfitüren:  
 

Zwetschge mit Zimt, Rhabarber-Orange, Erdbeere, Sauerkirsche, Mango-Maracuja, Aprikose,  
Birne-Limone, Traubengelee mit Gewürzen, Cassisgelee und Quittengelee…  
 


