
Aperitif 
Hausgemachter Holunderblütensirup 
mit Winzersekt	 	 	 	 	 	 0,1 l	 € 9,00 

Pinot Rosé Sekt Brut, Flaschengärung	 	 	 0,1 l	 € 9,50 
Weingut Jean Rapp, Pfalz 

„HUGO ZERO“ -alkoholfrei- 	 	 	 	 0,1 l	 € 8,50 
Zu unseren Aperitifs servieren wir hausgebackene Grissini! 

Unser Gourmetmenü  

Lachsrilettes mit gepickelten Radieschen 
Radieschenpesto  und gezupftem Salat 

Gazpacho mit Schinkencrostini 

Meerwassergarnelen in Krustentiersauce 
auf Blattspinat  

Rinderfilet in Rotweinjus, gefüllte Zucchini 
und Rucola - Kartoffelstampf 

Unsere Käseauswahl 

Creme Brûlée an frischen Beeren 
und Erdbeersorbet 
6 Gang	 	 € 90,00 
5 Gang	 	 € 83,00 (Käse oder Dessert) 
4 Gang	 	 € 78,00 (ohne Garnelen, Käse oder Dessert) 
3 Gang	 	 € 73,00 (Vorspeise, Garnelen oder Rinderfilet, Käse oder Dessert) 

Unser vegetarisches Menü 

Frühlingssalat mit Bällchen vom griechischen Joghurt 
und Tomatenvinaigrette 

Gazpacho mit Croûtons 

Gebratenes Gemüse mit Rucola - Kartoffelstampf    

Aprikosen - Tiramisu mit Schokoladeneis 

Menü € 68,00 

Weinempfehlung 
2025  Müller - Thurgau „Hochebene“ 
Qualitätswein trocken, Weingut Merkle, Ochsenbach 
0,1 l                 € 6,00	 	 0,75 l               € 36,00 

2020  Cuvée „Josef“ Merlot & Cabernet 
Qualitätswein trocken, Weingut Stern, Hochheim 
0,1 l                 € 8,00	 	 0,75 l               €49,00 
 


