
Aperitif 
„Bellini“  
Weißes Pfirsichmark mit Winzersekt	 	 	 0,1 l	 € 9,00 

Pinot Rosé Sekt Brut, Flaschengärung	 	 	 0,1 l	 € 9,50 
Weingut Jean Rapp, Pfalz 

„Summer of Rose“   
Pfirsich- Rosen Cocktail -alkoholfrei- 	 	 	 0,1 l	 € 8,50 
Zu unseren Aperitifs servieren wir hausgebackene Grissini! 

Unser Gourmetmenü  
Marinierte Meeresfrüchte mit geröstetem Olivenbrot 

Klare Fischsuppe mit Safran und feiner Einlage 

Dorade auf der Haut gebraten 
mit Orangenfenchel 

Kalbsrücken à la Ossobucco 
mit Gremolata und gebratener Polenta 

Unsere Käseauswahl 
. 
Zitronen Panna Cotta an Sommerbeeren 
und Sorbet    
6 Gang	 	 € 90,00 
5 Gang	 	 € 83,00 (Käse oder Dessert) 
4 Gang	 	 € 78,00 (ohne Dorade, Käse oder Dessert) 
3 Gang	 	 € 73,00 (Vorspeise, Dorade oder Kalb, Käse oder Dessert) 

Unser vegetarisches Menü 

Caponata mit Büffelmozzarella 

Tomaten-Melonensüppchen 

Ricottagnocchi mit sautierten Pfifferlingen 
Nougatglacé de Montelimar 
mit Aprikosen und Vanillesauce 
Menü € 68,00 

Weinempfehlung 
2025  Sauvignon Blanc „Tradition“ 
Qualitätswein trocken, Weingut Kuhn, Laumersheim 
0,1 l                 € 6,00	 	 0,75 l               € 36,00 

2020  Cuvée „Josef“ Merlot & Cabernet 
Qualitätswein trocken, Weingut Stern, Hochheim 
0,1 l                 € 8,00	 	 0,75 l               €49,00 
 


