Auftakt

Tomaten - Brotsalat mit Biffelmozzarella
und Basilikum 16,00

Hausgemachtes Terrine vom Hohenloher Reh
mit Cavaillon Melone 24,00

Marinierte Meeresfriichte mit Limette
und gerostetem Olivenbrot 24,00

Carpaccio vom Thunfisch mit Caponata 23,00

Fiir davor und zwischendurch

Klare Fischsuppe mit Safran und feiner Einlage 22,50

Tomaten-Melonensiippchen (kalt)
mit Garnelenspiel 22,50

Aus dem Meer

Seeteufel Saltimbocca mit Ofentomaten
und Parmesanrisotto. 43,00

Dorade auf der Haut gebraten
mit Orangenfenchel und hausgemachte Nudeln 43,00

Meerwassergarnelen in Zitronen-rosa Pfeffer-Sauce
an Zuckerschoten und Erbsenmousseline 43,00

Aus dem Wald und von der Wiese

Rinderfilet in Rotweinbuttersauce
Bohnen und hausgemachte Pfifferlingsravioli 44,00

Kalbsrticken a la Ossobucco
mit Gremolata und gebratener Polenta 43,00

Entenbrust mit karamellisierten Pfirsichen
und handgemachten Ricottagnocchi 43,00

Alle Preise in Euro inkl. Mwst. Wir akzeptieren nur die EC-Karte und Bargeld. Keine Kreditkarten.
Bitte sprechen Sie uns bei Unvertraglichkeiten und Allergien an.
Da wir alles frisch fiir Sie zubereiten, helfen wir lhnen gerne bei der Auswabhl Ihrer Speisen.



